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約四百年の歴史をもつ能登志賀ころ柿は、志賀町の伝
統的な特産物です。『志賀の郷農園』では、限られた地域
でしか育たない干し柿専用の渋柿 ｢最勝柿｣を使用。晩
秋、ほどよく熟したものを厳選して収穫し、皮をむき、柿同
士が触れないよう少しずつ位置をずらして吊るし、冬の冷
たい風にさらして乾燥させます。さらに、何度も揉み込むこ
とで繊維が切れ、柔らかい状態に。ヘタの周りまで余すと
ころなく甘さが引き出された、美しい飴色のころ柿を召し
上がれ。

たくさんの手作業によって
甘さが引き出された「ころ柿」厳選セット

志賀の郷農園
TEL.0767-36-1586　羽咋郡志賀町安津見と24-3
休／土・日・祝日

雪
化
粧
を
ま
と
っ
た
よ
う
な

上
品
な
出
で
立
ち
は
美
味
し
さ
の
証

能登半島の中央に位置する七尾市は、のとじま水族館
や和倉温泉など魅力的な観光地として有名です。観光客
が楽しみにしているもののひとつが、七尾湾で捕れる海の
幸。七尾湾は立山連峰から流れ込む地下水と、日本海を
進む2つの海流によって種類豊富な魚介類が集まること
から、「天然のいけす」とも称されています。漁業者だから
こそ知る季節ごとの魅力ある海産物。中でも評判の良い
赤西貝と赤作りをセットにしてお届けします。

県外にほぼ流通しない
希少な赤西貝(コナガニシ)と赤づくりセット

大生
TEL.0767-58-6520　七尾市石崎町マ22-1
休／土・日・祝日

赤
西
貝
は
コ
リ
コ
リ
と
し
た
食
感

米
麹
を
使
用
し
た
赤
づ
く
り
は
酒
の
肴
に

「天然の生け簀」と呼ばれるほど魚影の濃い七尾湾。中
でも西湾と呼ばれるエリアは、潮の干満差による潮の流
れがあり、おいしいカキを養殖するために必要な条件がす
べてそろった場所。ここで育てられる能登かきは、下垂式
で大きくしたあと、水面近くに吊るした籠に移すことで貝柱
が鍛えられ、旨味と甘みが強いのも特徴。この地で古くに
創業し、能登の海とカキを知り尽くした生産者が大切に
育てた能登かきを、ご家庭で食べやすいよう、むき身にし
てお届けします。

自然豊かな川からの栄養も流れ込む
汽水域で育った「能登かき」むき身

下村水産
TEL.0767-66-0896　七尾市中島町浜田1-1
営／9:00～16:00　休／不定休

肉
厚
で
ふ
っ
く
ら
な
能
登
か
き

濃
厚
な
旨
味
が
ポ
イ
ン
ト

いちじくは一枚の葉に一つの実がつき、そこから栄養を吸
い、甘みが増していきます。そのため、完熟になるまで枝に
実をつけていたいちじくは、収穫直前まで栄養を吸収する
ので、格別なおいしさを持ちます。ただ、そうやって完熟す
ると皮も実も柔らかくデリケートで、日持ちもしないのが難
点でした。それならばと完成したのが、甘みと食感をギュッ
と閉じ込めた完熟いちじくのジャムです。甘味料は控えめ
で、種のプチプチした食感も楽しむことができます。

樹上でしっかりと完熟させてから
収穫した、能登の「いちじくジャム」

お菓子処めんでん
TEL.0767-28-3326　羽咋郡宝達志水町今浜チ7-3
営／8:00～19:00　休／無休

い
ち
じ
く
本
来
の
甘
み
と

プ
チ
プ
チ
し
た
種
の
食
感
が
楽
し
め
る

羽昨市は、全国的には車で走ることができる日本で唯一
の砂浜「千里浜なぎさドライブウェイ」が有名です。近くの
エリアには、「神子原」という地域があります。昼夜の寒暖
差が大きく、ここで育つ良質なお米は、ローマ法王に献上
されたことも。そんな神子原米をはじめ、地元素材にこだわ
る人気の菓子舗が『御菓子司 八野田』です。羽咋市をた
くさんの人に知ってもらいたいという思いが形になった神
子原米どら焼き。地域の魅力が詰まったお菓子を頬張っ
てください。

薄めに仕上げた生地と、厳選した小豆を
炊き上げた潰し餡の、神子原米どら焼き

御菓子司 八野田
TEL.0767-26-0208　羽咋市大町む54
営／8:00～18:00　休／水曜

米
粉
な
ら
で
は
の
し
っ
と
り
と
し
た

生
地
と
潰
し
餡
の
絶
妙
な
バ
ラ
ン
ス

能
登

砂
浜
を
ド
ラ
イ
ブ
で
き
る
千
里
浜
、

内
浦
を
望
む
温
泉
町
、

水
族
館
が
あ
る
能
登
島
な
ど
、

巡
る
ほ
ど
に
五
感
を
揺
さ
ぶ
る

感
動
体
験
は
能
登
な
ら
で
は
。

MICHI-NO-EKI SPOT!!

道の駅 能登食祭市場
通称は七尾フィッシャーマンズ・ワーフ。日本海の新
鮮な魚介類がそろう「能登生鮮市場」、能登の銘
産品や工芸品などを販売する「里山里海百貨店・
里乃蔵」などなど、気になる内容盛りだくさんの人気
観光地。館内で購入したフード類は、七尾湾のパノ
ラマが目の前に広がるオープンデッキで、海を眺め
ながら味わえます。
TEL.0767-52-7071　七尾市府中町員外13-1



奥
能
登

能
登
半
島
の
奥
、外
浦
も
内
浦
も

巡
る
こ
と
が
で
き
て

大
パ
ノ
ラ
マ
が
広
が
る
エ
リ
ア
。

白
米
千
枚
田
や
揚
げ
浜
式
塩
田
な
ど

記
憶
に
残
る
景
色
が
い
っ
ぱ
い
！

道の駅 桜峠
ドライブで奥能登に向かう際、ちょっと疲れたというと
きにリフレッシュできる道の駅。のと里山空港ICか
ら珠洲道路を珠洲方面に車で１５分ほど走ると右
側に「道の駅桜峠」があります。駐車場も広く、綺
麗なトイレもある休憩にぴったりの道の駅です。日
本庭園も併設されています。
TEL.0768-76-1518　鳳珠郡能登町当目2-24-24

MICHI-NO-EKI SPOT!!
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日本海に大きく突き出した能登半島の厳しい自然の中
で育まれてきたからこそ、多様な生き物を育む能登の里
山・里海。そんな日本の原風景が広がる奥能登には、広
大な松林があります。『MATSU』では、集落から遠く離れ
た場所で、のびのびと育った松葉の中から、厳選された松
葉のみを、商品に加工しています。古くから縁起の良いも
のとされ、戦国時代には非常食として、城内に植えられて
いたともいわれる松の味わいを、ぜひ楽しんでみてくださ
い。

217種の残留農薬検査をクリアした
安全な松葉のみを使用した松葉パウダー

MATSU
鳳珠郡能登町字宇出津ラ字155
営／8:00～18:00　休／土・日・祝日

ノ
ン
カ
フ
ェ
イ
ン
で
子
供
で
も
安
心

料
理
や
お
菓
子
な
ど
楽
し
み
方
は
無
限

世界農業遺産に指定されている奥能登は、四季折々の
自然とそれらがもたらす恵みの豊富な土地です。そんな
｢奥能登のおいしい｣が、ぎゅっと詰まった和菓子です。シ
ンプルに餅と餡の風味を感じられるこし餡の｢白｣、紅花で
ほんのり赤く色づけた白餡の｢赤｣、皮にも餡にもかぼちゃ
を使った｢かぼちゃ｣、赤えんどうがゴロゴロ入った｢まめ｣と
自生のよもぎを手摘みした｢よもぎ｣は粒餡、生地にごまを
練り込んだ｢ごま｣と抹茶を練り込んだ｢抹茶｣も豊かな風
味が自慢です。

弾力のあるもちもち餡も、能登産に
こだわった奥能登育ちの大福もち

むらのもちや
TEL.0768-76-1200　鳳珠郡能登町字柳田仁部72-2
営／9:00～17:00　休／土曜、日曜

お
餅
も
能
登
産
の
も
ち
米

能
登
産
に
こ
だ
わ
っ
た
人
気
商
品

カラシ菜の一種である唐川菜は、穴水町下唐川地区に
昔から自生している稀少な能登野菜。一般的なカラシ菜
にはない強い辛味と独自のうま味、香りが特徴で、地域
活性化を目指して、唐川菜を普及しようと開発されたのが
こちらの粒マスタード。種から作るマスタードもまた、唐川
菜の特徴が活かされた辛味と旨味を楽しめます。定番の
洋食はもちろん、粒がしっかりとしているのでプチプチとし
た食感があり、辛味のアクセントと相まって、料理を引き立
てます。
 

原材料はすべて能登産を使用
無添加にもこだわった唐川菜粒マスタード

磐持ちの里　唐川菜の会
TEL.090-2123-9134(代表 片岡秋一)／090-4326-8128(事務局 堂田眞子)
鳳珠郡穴水町下唐川ホ-133

定
番
の
洋
食
は
も
ち
ろ
ん

中
華
料
理
の
隠
し
味
と
し
て
楽
し
め
ま
す

国内の様々なコンテストで、数々の賞を受賞している能
登ワイン。奥能登・穴水町の豊かな自然の中で育った、
ワイン専用のぶどうだけが原料に仕込まれるのが特徴で
す。そんな環境で造られるワインを使用した、やさしい甘さ
のスイーツは、果実の香りと味わいがぎゅっと詰まっていま
す。自然と人とがゆるやかな関係を築いてきた里山に思
いを馳せながら、穏やかな能登の恵みをたっぷりと味わっ
てください。

能登ワイン（サンジョベーゼ・メルロー）を
使った、味わい深い能登ワインケーキ

能登ワイン
TEL.0768-58-1577　鳳珠郡穴水町旭ヶ丘り5-1
営／9:00～17:00（12～2月は～16:30）　休／12月31日～1月2日

大
人
の
た
め
の
贅
沢
な
ケ
ー
キ

豊
か
な
風
味
を
存
分
に
楽
し
め
ま
す

ソースに使うブルーベリーは、生で出荷するには大きさや
形が適さない、いわゆる規格外のもの。ただ、農薬を使わ
ず育てているから、摘み取ったものをその場でパクリと食
べられるほどの安心・安全。そのおいしさと安心を、季節を
問わず味わってもらいたいと生まれたのが、砂糖を使わ
ず、できるだけ粒を潰さずに作った、渾身のブルーベリー
ソースです。生のブルーベリーを食べているような自然の
甘みと酸味。ヨーグルトに入れたり、料理のアクセントにも
ぴったりです。

ごろごろ果実の
能登ブルーベリーソース(砂糖不使用)

ひらみゆき農園
TEL.090-8260-0403　鳳珠郡能登町笹川イ2-1
営／9:00～16:00　休／土・日・祝日

木
成
り
完
熟
の
実
を
手
摘
み
し
た

奥
能
登
の
自
然
の
恵
み
で
す



能登の輪島塗を

次世代へとつなげる

輪島塗
プレミアムギフトバコ

がんばろう

能登

小
さ
な
湖
畔
の
宿
の

真
心
こ
め
た
お
も
て
な
し

1泊2食付き ペア宿泊券

ホテル翠湖

1組
2名様

50,000円相当
平日限定　有効期限：R7年3月31日まで（除外日 12／28〜1／5）

柴山潟と白山が織りなすドラマティックな風景が目の前に広が
る宿泊施設。お部屋は全室レイクビューとなっているため解放
感抜群です。良質な泉質に恵まれた柴山温泉を楽しめる大浴
場では、湖面にゆらめく光のように、ゆったりとした時間を過ご
すことができます。季節の素材を生かした和の会席料理にJA
が運営している宿だからこそこだわりのお米、小松市産特別栽
培米「蛍米コシヒカリ」と「加賀市産コシヒカリ」を２か月交替
で使用しているのもポイント。季節ごとに織りなされる情緒を感
じながら、おもてなしの心に触れられる「癒しの空間」です。

TEL.0761-74-5588
加賀市柴山町し50　https://www.hotel-suiko.jp

ホテル翠湖

※イメージとなります

がんばろう能登「輪島塗プレミアムギフトバコ」発売記念

みちのえきFavo読者プレゼント企画

『じのもんギフトバコ』
［公式］サイトはこちら

アンケートに
LINEで答えて

温泉宿泊（1組2名様）
プレゼントを
GETしよう！

みちのえきFavo読者プレゼント応募について
プレゼントを応募！ まずは右下の「お友だち追加」のQRコードを読み込み、

「じのもんギフトバコ」の公式LINEを友達に追加し、簡単なアンケートに答えてご応募ください。

抽選
プレゼント
応募方法

STEP1 STEP2 STEP3

じのもん公式LINEを
友だちに追加

プレゼントに関してのお問い合わせ　（株）ストアインク じのもん事業部   info@favo-net.jp

簡単なアンケートに
答えてプレゼントに
応募

商品の当選通知が来
たら必要事項を入力し
て完了

アンケート

当選！！

プレゼント企画
締め切りは2024年12月31日（火）

お友だち追加は
じのもん公式

LINEアカウントから

LINEの
お友だち登録に
飛びます
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